
附件3：

自治区畜禽定点屠宰厂（场）基本情况登记表
	企业名称
	
	性  质
	

	成立时间
	
	注册资本金

（万元）
	
	邮政编码
	

	地   址
	

	企业法人
	
	座机电话
	
	从业人员数
	

	定点编号
	
	手机电话
	
	
	

	肉检员人数
	
	屠宰工人数
	
	管理人员数
	

	机械化屠宰
	
	设计单班屠宰量（头、只）
	
	手工屠宰
	

	屠宰设施、设备
	

	屠宰工艺
	

	肉品检验制度、设备
	

	肉品出厂情况
	

	冷库（吨）
	
	自有批发

市场数量
	
	自有零售肉店数量（个）
	

	自有养殖基地
	
	年存栏数

(万头、万只)
	
	年出栏数

(万头/万只)
	

	无害化处理

设备名称
	
	无害化污水处理情况
	
	无害化处理量
	

	XXXX年屠宰量

（万头、万只）
	
	XXXX年屠宰量

（万头、万只）
	
	XXXX年屠宰量

（万头、万只）
	

	XXXX年病害检出量（头、只）
	
	XXXX年病害检出量（头、只）
	
	XXXX年病害检出量（头、只）
	


填表人：                    电话：               填表日期：
附件4：

自治区肉品品质检验人员情况登记表

县市名称：                                                    填表日期：
	姓名
	性别
	民族
	学历
	取得肉检员证时间
	近三年肉检员证年检情况
	职业资格证级别及时间
	从业企业名称
	参加培训情况

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


附件2

自治区畜禽定点屠宰厂（场）审核换证标准表

企业名称：                   （公章）                      企业地址：                      
负 责 人：                   （签字）                      联系电话：                      

	序号
	审核项目
	审核内容
	审核方式
	现场审核结论

	
	
	
	
	符合
	不符合

	 1
	基本要求
	必备条件
	应有定点屠宰证书和标志牌、工商营业执照、动物防疫条件合格证、正式或临时排污许可证。
	现场查验原件
	
	

	
	
	
	进厂（场）屠宰的畜禽应当持有畜禽产地动物卫生监督机构出具的《动物检疫合格证明》
	现场查验
	
	

	
	
	厂（场）设立
	应符合自治区定点畜禽屠宰厂（场）设置规划要求。
	查看《设置规划》相关要求
	
	

	
	
	厂址选择
	厂址周围应有良好的环境卫生条件。厂区应远离受污染的水体，并应避开产生有害气体、烟雾、粉尘等污染源的工业企业或其他产生污染源的地区或场所。
	现场查验
	
	

	
	
	
	厂不得建在居民稠密的地区
	现场查验
	
	

	
	
	水源条件
	应当有与屠宰规模相适应的充足水源，水质符合国家规定的城乡生活饮用水卫生标准。
	查验半年内《生产水检验报告》
	
	

	序号
	审核项目
	审核内容
	审核方式
	现场审核结论

	
	
	
	
	符合
	不符合

	 1
	基本要求
	布局
	生产区各车间的布局与设施必须满足生产工艺流程和卫生要求。厂内清洁区与非清洁区应严格分开。
	现场查验
	
	

	2
	设施要求
	宰前设施
	应有宰前建筑设施包括卸猪站台、赶猪道、验收间、待宰间、隔离间、兽医工作室与药品间等。其中待宰间面积不得低于350㎡
	现场查验
	
	

	
	
	屠宰设施
	屠宰车间应包括车间内赶猪道、刺杀放血间、烫毛脱毛剥皮间、胴体加工间、副产品加工间、兽医工作室等，其屠宰车间建筑面积不得低于420㎡。
	现场查验
	
	

	
	
	
	应有急宰间、病害生猪及生猪产品无害化处理间等设施
	现场查验
	
	

	
	
	清洗、消毒设施
	1．应设热水和冷水洗手设施，并备有洗手剂。
2．车间内应设有工器具、容器和固定设备的清洗、消毒设施，并应有充足的冷、热水源。
	现场查验
	
	

	3
	设备要求
	生产设备
	至少应配备手持式猪电致昏器、猪悬挂输送机、水浸式烫毛设备、猪脱毛机（三辊式）、猪剥皮机（工艺需要时）、猪胴体劈半锯及手推式猪胴体输送轨道等生猪屠宰设备或其他先进的技术设备。
	现场查验
	
	

	
	
	运输工具
	生猪和生猪产品应使用不同的运载工具运输；运送片猪肉，应使用防尘或者设有吊挂设施的专用车辆，不得敞运。
	现场查验
	
	

	序号
	审核项目
	审核内容
	审核方式
	现场审核结论

	
	
	
	
	符合
	不符合

	3
	设备要求
	检验设备
	应配备注水肉、瘦肉精等有害物质的检验设备
	现场查验
	
	

	
	
	无害化处理设备
	应配备符合GB16548-2006 《病害动物和病害动物产品生物安全处理规程》 规定的病害生猪及生猪产品无害化处理设备。
	现场查看设备性能，设备应运行完好
	
	

	4
	人员要求
	屠宰技术人员
	应持有县级以上医疗机构开具的健康证明。
	现场查看健康证明原件
	
	

	
	
	检验人员
	应配备与屠宰规模相适应、经考核合格的肉品品质检验人员。
	现场查看培训合格证书原件
	
	

	5
	管理要求
	制度与记录
	应当建立生猪进厂（场）检查登记制度和记录，生猪来源和生猪产品流向记录保存期限不得少于2年。
	查看文件
	
	

	
	
	
	应当建立严格的生猪屠宰和肉品检验管理制度，生猪宰前与宰后检验记录，检验结果记录保存期限不得少于2年。
	查看文件
	
	

	
	
	
	应当建立产品质量追溯制度和记录
	查看文件
	
	

	
	
	
	应当建立缺陷产品召回制度和记录
	查看文件
	
	

	
	
	
	应当建立信息报送制度
	查看文件
	
	

	
	
	
	不合格生猪产品处理记录，处理情况记录保存期限不得少于2年。
	查看文件
	
	

	序号
	审核项目
	审核内容
	审核方式
	现场审核结论

	
	
	
	
	符合
	不符合

	6
	屠宰要求
	操作规程
	宰前生猪应停食静养不少于12小时

宰中应实施淋浴、电致昏、刺杀放血、浸烫脱毛或者剥皮、预干燥、燎毛、割头蹄尾、雕圈、开膛净腔、劈半、整修复检、整理副产品等工艺流程。
	现场查验
	
	

	7
	检验要求
	检验岗位
	宰 1.前检验岗位应为：验收检验、待宰检验和送宰检验；

2.宰后检验岗位应为：头部检验、体表检验、内脏检验、胴体初验、复验与盖章。
	现场查验
	
	

	
	
	检验内容
	应包括健康状况、注水或者注入其他物质、有害物质、有害腺体、白肌肉（PSE肉）或黑干肉（DFD肉）、种公母猪及晚阉猪以及国家规定的其他检验项目。
	现场查验
	
	

	
	
	检验方式
	1．肉品品质检验应当与生猪屠宰同步进行。同步检验应当设置同步检验装置或者采用头、胴体与内脏统一编号对照方法进行。 

2．肉品品质检验的具体部位和方法，按照《生猪屠宰产品品质检验规程》和其他相关标准规定执行。
	现场查验
	
	

	
	
	章、证使用
	经肉品品质检验合格的片猪肉，应加盖肉品品质检验合格验讫章，并附具《肉品品质检验合格证》后方可出厂（场）；检验合格的其他生猪产品（含分割肉品）应当附具《肉品品质检验合格证》。
	现场查验
	
	

	
	检验要求
	不合格产品处置
	对检出的病害生猪及生猪产品，应当按照GB16548-2006 《病害动物和病害动物产品生物安全处理规程》有关规定进行无害化处理。
	现场查验
	
	


注：1、现场审核日期：2010年       月      日；审核意见               
2、现场审核参加人员：商务部门          、农业（畜牧）部门          、环境保护部门           。

3、此页复印使用；现场审核时将此表填写完整并交上报自治区商务厅妥善保管，以备检查。
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